
Menù Chalet Fontana

Antipasti

Prosciutto Crudo di Suino Grigio del Casentino con Brioche al miele (1,3,7)€18
Arista alla paesana in Salsa Tonnata (3,4,5,7,8,9)€15
Battuta di Manzo Aglio dolce e Agresto (7,10,12)€18
Uovo e Pappa al pomodoro (1,3)€14
Piccolo fritto di Alici in Scapece di Agrumi (1,2,3,4,5,12,14) €14
Affogato Crudo di Pesce Bianco,FinocchioArancia,Bottarga di Tonno (2,4,9)                               €18                                           

Le Paste all'Uovo fatte in Casa,Zuppe e Risotti

Tagliolini 40 Tuorli tirati a mano in sugo alla Fiorentina (1,3,9,12)             €18
Agnolotti di Ricotta pomodoro secco e olio Evo (1,3,7)                                                    €17
Gnocco di Patate del Mugello ai Gamberi Rosa (1,2,3,7,9,12,14)                                                    €20                  
Minestra di Verdure di Stagione (6,9)              €15
Risotto del Giorno,da Riso Rosa Marchetti  €16

Le Paste di Grani Antichi, a lenta lavorazione del Pastificio “Fabbri” 
 
Spaghetti di Farro Cavolo nero e Mandorle glassate (1,8,12)                                                    €18                                               
Linguine di Grano Timilia Aglio,Olio e Sardella (1,2,4)                                                                 €15

Piatti Principali

Pescato del Giorno alle Cime di Rapa (1,4,7,9,12,14)           €26
Moscardini allo Zafferano (4,7,9,14)                          €28
Filetto di Manzo in Brasato di Funghi (7,9,10)             €26
Pollo al Marsala ,Acciuga e Puntarelle (1,3,4,7,)€19
Selezione di Formaggi con PanDolce tostato e Confetture (1,3,7)                                                   €18

Vegetali/Contorni

Patate Tostate in Sabbia di Grissini (1)                                                                                             €6                                                                   
Insalata del nostro orto                                                                                                                      €8                                                                                                                     
Borrettane gratinate (1,7)                                                                                                                  €8
Carciofo in Tinta di Ribollita (1,3,11)                                                                                              €10
Cavolo Nero spadellato                                                                                                                     €7



Dolci

Brùlee alle Spezie ,Gelato al Fior di Latte (3,7,8)            € 8
Flan di Fondente Criollo,Pera all Alkermes “Off di Santa Maria Novella (1,3,7,12)            €10
Brioche al Limone,Fritta e Caramellata  ( 1,3,5,7,)                                                                         €9                             
Schiacciata alle Fragole Basilico e Burrata (1,7)                                                                             €9

In caso di allergie o intolleranze alimentari chiedete informazioni al nostro staff .
*Il pesce somministrato crudo è sottoposto a trattamento termico (abbattimento) previsto dalla normativa vigente (REG, CE, 853/2004)

*Pesce, molluschi, crostacei, carne di manzo o agnello ed alcune verdure possono essere congelati o surgelati all’origine secondo la disponibilità del mercato.


